YAKIN DOGU UNIiVERSITESI DISA ACIK DERSLER KOORDINATORLUGU

Okul/Fakiilte: ~ SAGLIK BILIMLERI FAKULTESI
P Boliim/Program: Beslenme ve Diyetetik - Tiirkce

Ders Dili: Tiirkge Ders Kodu: BES343
DersTiirkce ismi: TOPLU BESLENME SISTEMLERI I
Ders Ingilizce Ismi: FOOD SERVICE SYSTEMS I

Dersi Verecek: Prof. Dr. Yasemin BEYHAN

Dersin Tiirii: ZORUNLU Dersin Seviyesi: LISANS

Yl 3 Semester 5 Donem: 5

Ders Kredisi: 3 AKTS Kredisi: 3 Ders isleme Bicimi:
Teori(saat/hafta): 3,00 Uygulama(saat/hafta): 0,00 Laboratuar(saat/hafta): 0,00
Dersin Icerigi: Toplu Beslenmenin tanimini 6grenerek, toplu beslenme hizmetlerinin, bu

hizmetten yararlananlarin saglig1 ve beslenmeleri agisindan 6nemini kavramak.
Toplu beslenme yapilan kuruluslart ve 6zellikleri dogrultusunda menii
yonetim ve denetimi, standart regeteleme, satin alma, depolama, genis gapta
hazirlama ve pisirme, servis, maliyet kontrolii, artiklarin kaldirilmasi, mutfak
ve yemekhane donanimi, hijyen / HACCP ve stratejik planlama dersin igerigini
olusmaktadir.

Ogrenme Kazammlari:  ilgili kavramlar/kuramlari anlayabilecek
Tlgili kavram/kuramlarin gecerliligini tarisabilecek
Ilgili kavram/kuramlarin, ger¢ek hayattaki muhtemel uygulamalarini
tartisabilecek ve Oneriler sunabilecek
flgili kavram/kuramlar1 gergek hayata/verilen diger durumlara/vakalara
uygulayabilecek
[lgili kavram/kuramlarin gergek hayatta var olan uygulamalarini elestirel
olarak analiz edebilecek
Farkli kavram ve kuramlari kendi 6zgiin yaklasimlarini yaratbilmek i¢in
sentezleyebilecek
Ilgili kavramlarla ilgili 6zgiin bir yaklasim gelistirebilecek
Sunum(lara)a hazirlik
Verilen olgiitlere gore kendi ¢alismalarini degerlendirebilecek
Verilen olgiitlere gore arkadaglarinin ¢alismalarimi degerlendirebilecek
Yeni yaklagim gelistirebilecek/yaratabilecek
Verilen parametreler ¢ergevesinde yeni bir tiriin gelistirebilecek/yaratabilecek
Verilen ¢alismay1 bagimsizca yiiriitebilecek
Verilen bir ¢alisma iizerinde grup halinde ¢alisabiliecek
flgli kavramlari sayabilecek ve agiklayabilicek
Ogrenmenin degerini takdir edecek
Akademik bir makale iiretmek icin secilen kaynak gosterme bigiminin
ilkelerini uygulayabilecek
Hedeflenen becerileri gelistirebilecek
Diger

Dersin Amaclari:



Belirlenen kavram(lart) agiklamak/anlatmak

Ilgili kavram(lar)la alakal farkindalik yaratmak ve bunu gelistirmek.
Belirlenen kavram(lar)in gecerliligini tartigmak.

Secilen/belirlenen becerileri gelistirmek

Segilen konularin derinlemesine/detayli bir sekilde incelemek

Belirlenen kavram/kuram/konularla ilgili 6grencilerin var olan bilgilerini
gelistirmek

Segilen kavramlar baglaminda 6grencilerin fikirlerini/bilgilerini/kavrayislarini
gelistirmek

Belirlenen kavram/kuram/konularla ilgili 6grencilerle var olan bilgilerini
yenilemek

Yeniligi tegvik etmek

Elestirel diisiinceyi gelistirmek

Diger

Ogrenci Ts Yiikii: Ara smav
Ara sinava hazirlik
Final smavi
Final smavina hazirlik
Sunum(lar)
Grup calismasi
Odev(ler)
Ders planlama

AKTS Formiilii: 90/30=3

Kaynaklar: Toplu Beslenme Sistemlerinde Menii Y0onetimi ve Denetimi ( Prof. Dr.
Yasemin Beyhan, Prof. Dr. Nevin Cigerim)
Hizli Hazir Yemek Sistemi ( Fast Food) ( Tiirkiye Diyetisyenler Dernegi
Yaymu :6 Dr. Fatma Akdag, Prof. Dr. Perihan Arslan)
Toplu Beslenme Sistemlerinde Hijyen ( Prof. Dr. Yasemin Beyhan, Prof. Dr.
Nevin Cigerim)
Standart Yemek Tarifeleri ( Prof. Dr. Tiirkan Kutluay Merdol)
Calisma Hayatinda Toplu Beslenme Hizmetlerinin Yonetimi ( Prof. Dr.
Yasemin Beyhan)
Kurum Beslenmesi (Prof. Dr. Tiirkan Kutluay Merdol, Dr. Selma Birer)
Toplu Beslenme Yapilan Kurumlarda Yonetim ve Organizasyon (Tiirkiye
Diyetisyenler Dernegi Yaymi :8 )
Degerlendirme:
ise Yerlestirme(Staj):
On Kosul Ders Kodlar1: -

1. Hafta (19 — 23 Eyliil) Toplu Beslenmenin tanimi, nemi / TBYK, 6zellikleri , TBS sistemleri, yeni
uretim sistemleri

2. Hafta (26 — 30 Eyliil) Toplu Beslenme Sistemlerinde Yo6netim ve Organizasyon |

3. Hafta (3 — 7 Ekim) Toplu Beslenme Sistemlerinde Stratejik Yonetim ve Kalite Iyilestirme
Stratejileri

4. Hafta (10 — 14 Ekim) TBS Insan Kaynaklar1 Y6netimi , TB ¢alisanlarinin organizasyonu, gorev
tanimlari

5. Hafta (17 — 21 Ekim) TBS 'de Fiziki kosullar , Mutfak ve Yemekhane Donanimi1

6. Hafta (24 — 28 Ekim) Toplu Beslenme Sistemlerinde Kullanilan Arag - Geregler , Yeni Teknoloji
7. Hafta (31 - 4 Kasim) I. Vize

8. Hafta (7 - 11 Kasim) Menii Yonetim ve Denetimi I-11

9. Hafta (14 — 18 Kasim) Standart Yemek Tarifeleri , TBS'de olusan Artiklar ve Onleme Yollari

10. Hafta (21 — 25 Kasim) Satin Alma Teknikleri

11. Hafta (28 - 2 Aralik) Depolama Teknikleri






